MaBgefertigte Produkte
Datenblatt

Lebensmittel-
Einstechfuhler

Superschneller Nadelfuhler
zur Messung der Gartemperatur
von Grillgut

Prazise Uberwachung von Garzeiten im Backofen und auf
dem Girill

Schnelle Kerntemperatur-Kontrolle bei Steaks

Prazise Messergebnis nach nur 2 Sekunden Messdauer

Sehr diinne und scharfe Messspitze hinterldsst kaum
sichtbare Einstechspuren

Abrutschsicherer Handgriff

Wir messen es.

moglich. Die diinne Messspitze mit einem
m hinterldsst dabei kaum




Lebensmittel-Einstechfihler

Wir messen es.

Lebensmittel-Einstechfuhler

% B 100 mm

@ 1.4 mm

33 mm

Superschneller Nadelftihler Thermoelement Typ T zur préazisen
Uberwachung von Garzeiten im Backofen und zur schnellen
Kerntemperaturmessung auf dem Girill. Mit angespritztem Mini-TE-
Stecker, passend z. B. an testo 926, testo 108.

Best.-Nr. 0600 9999 / Ident-Nr. 0699 7019/2

Lieferzeit ca. 2 Wochen.

Sensortyp

TETyp T

Messbereich

-50 ... +250 °C an der Messspitze

Genauigkeit

+0.2 °C (-20 ... +70 °C)
Klasse 1 (restl. Messbereich)

Ansprechzeit

ty, ca. 2 s. z.B. in bewegter FlUssigkeit

Betriebstemperatur

Messspitze -50 ... +250 °C
Handgriff und Kabel +200 °C
Mini-TE-Stecker +80 °C

Messspitze

schrag angeschliffen

Prazise Uberwachung des Garprozesses im Backofen

Fuhlerrohr

Lange 100 mm, @ 1,4 mm

Material Fhlerrohr

Edelstahl 1.4571

Hilse

6 x33mm

Material Hilse

Edelstahl 1.4305

Schutzklasse

IP 67 am Ubergang Hiilse / Leitung

Anschlussleitung

Lange 1,6 m (andere Langen sind moglich),
@ 3 mm, rund, Leitungsisolation FEP wei3,
Mini-TE-Stecker angespritzt

Hinweise

Der Fiihler ist in folgenden Varianten erhéltlich:
* mit kiirzerem oder verstéarktem Fuhlerrohr

e mit anderen Leitungslédngen

e mit angeschraubtem Mini-TE-Stecker

* mit freien Leitungsenden

¢ nach individuellen Vorstellungen.

Schnelle Kontrolle der Kern-
temperatur auf dem Grill
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dk/1/01.2017 Anderungen, auch technischer Art, vorbehalten.

Scharfe Messspitze mit kleinem



