Qualitatssicherung
von Fleischwaren Wir messen es.

Qualitatssicherung von Fleischwaren.

An die Herstellung von Fleischwaren werden hohe

Anforderungen gestellt. Konsumenten erwarten eine einwandfreie
Qualitét und sind dabei aber zugleich duBerst preisbewusst. Behérden
verlangen lebensmittelgerechte Umgebungsbedingungen. Ob bei der
Verarbeitung, im Kiihlraum oder in der Ladentheke — die produktspe-

zifischen Vorgaben fir die Temperatur miissen eingehalten und

Uberwacht werden.

Denn nur durch eine Klimatiberwachung kénnen Produktionsfehler und Verunreinigungen durch gesundheitsschadigende Mikro-
organismen vermieden und die Energieeffizienz und Wirtschaftlichkeit gesteigert werden. Die Uberwachung relevanter Klimawerte
wird Uber die HACCP-Richtlinien (Hazard Analysis Critical Control Points) definiert, die der Vermeidung von Gesundheitsgefahren
im Lebensmittelbereich dienen. Die Messlésungen von Testo sind von HACCP International zertifiziert und somit optimal fir die

Qualitétssicherung der Fleischwaren geeignet.

Wertvolle Lebensmittel verdienen grofite Sorgfalt.

Drei Griinde fir Lebensmittel-Messtechnik von Testo.

HACCP INTERNATIONAI
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Hochprazise: HACCP-zertifizierte Qualitat: Hygienisch und abwaschbar:
Mit Lebensmittel-Messgeraten von Fir noch mehr Sicherheit in Alle Lebensmittel-Thermometer,
Testo haben Sie die Sicherheit, Lebensmittel-Prozessen. -Fuhler und -Logger sind unter
Grenzwerte einzuhalten. flieBendem Wasser abwaschbar

und erflllen damit IP65.

Mehr Wissen, mehr Sicherheit.

Wir magsenes. tEGKO Um HACCP korrekt umzusetzen brauchen Sie neben den richtigen
Messgerédten auch eine Menge Detailwissen. Wir haben lhnen die
wichtigsten Informationen kompakt zusammengestellit.

— & Jetzt kostenlos herunterladen unter

www.testo.de/metzger

Poster
Temperaturgrenzwerte

Pocket Guide
Leb ittelsick




Testo Qualitatssicherung von Fleischwaren

Fur jede Anforderung die passende Losung.

Kontrollpunkt:
Wareneingang

e Temperatur prifen. .
e Stichproben erheben. Q ‘Q
e Prifung dokumentieren. y N -

testo 104-IR Thermometer testo 105:

Mit Einstech- und Infrarot-Fuhler Einstechthermometer
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Uberwachung:
Lagerhalle

e Temperatur Uberwachen.
e Daten erfassen.
e Dokumente archivieren.

testo Saveris 2: ' testo 174T-Set:

WLAN-Datenlogger ' Datenlogger
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Kontrolle:
Verarbeitung

e Stichproben erheben.
e Priifung dokumentieren.
e Qualitat erhalten.

testo 108: testo 205:

Temperatur-Messgerat pH- /Temperatur-Messgeréat

Dokumentation:
Kihltheke/-raume

e Temperatur Uberwachen.
e Daten erfassen.
e Dokumente archivieren.

testo Saveris 2: ' testo 174T-Set:

WLAN-Datenlogger Datenlogger

Uberwachung:
Filialtransport

e Werte dokumentieren.

e Alarm, bevor es zu spat ist.
e Messwerte prufen. :
testo 184 T3: testo 174T-Set:
Transport-Datenlogger ‘ Datenlogger

gendem Bestell-Fax oder online auf

07653 681-700 vertrieb@testo.de



